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Petit à petit,

tout le monde 

fait son tri.

TRIONS SYSTÉMATIQUEMENT
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PÉRONNE

L e Village de Noël 2023 de la Ville 
de Péronne aura lieu du samedi 
9 au vendredi 22 décembre. 

Implanté sur la place André Audi-
not, il accueillera plus de 25 chalets 
d'artisans et de créateurs afin de 
permettre aux visiteurs de trouver 
des cadeaux originaux, des produits 
artisanaux et de profiter d'une pause 
gourmande. 
Durant toute la durée du Village de 
Noël, chaussez les patins et sillonnez 
gratuitement la grande patinoire de 
vraie glace ; installez-vous sur le ma-
nège ; traversez la banquise enchan-
tée ; prenez une photo avec le Père 
Noël, installé bien au chaud dans son 
chalet, et n'oubliez pas de déposer 
votre liste de Noël dans sa boite aux 
lettres. Au plus vite car, cette année 
encore, le travail ne manque pas 
pour lui ! n

n Le Village de Noël sera ouvert les samedis 9 et 16 décembre de 
10h à 20h ; les dimanches 10 et 17 décembre de 11h à 19h ; les 
mercredis 14 et 21 décembre de 14h à 19h et en semaine de 16h 
à 19h. 

n Toutes les animations sont gratuites. Programme complet sur 
spectacles@ville-peronne.fr ou au 03 22 73 31 16

n L’inauguration aura lieu le samedi 9 décembre dès 17h avec 
l’orchestre d’harmonie de Péronne qui accueillera en musique 
l’arrivée du Père Noël en attelage grâce au concours du centre 
équestre de Haute Somme.
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AMIENS - ZÉNITH
SAM. 10 FÉVRIER 2024 - 20H30

INDIGO PRODUCTIONS présente

D I R E C T E U R  A R T I S T I Q U E  :  T O B Y  G O U G H  -  D I R E C T E U R  M U S I C A L  :  A N T H O N Y  D AV I S  -  C H O R É G R A P H E S  :  D E N I S E  F LY N N  E T  J I M  M U R R I H Y
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AMIENS - ZÉNITH
VENDREDI 12 AVRIL 2024 - 20H30

LOCATIONS : Fnac, Auchan, Carrefour, Cultura & points de vente habituels    INFOS : HARACOM 03 21 26 52 94LOCATIONS : Fnac, Auchan, Carrefour, Cultura & points de vente habituels  INFOS : HARACOM 03 21 26 52 94
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Pour vivre des fêtes Pour vivre des fêtes encore plus joyeusesencore plus joyeuses
PÉRONNE
Distinction pour l'excellence
n L'association Avenue Mac Orlan s'est vue 
remettre le Label Qualité Tourisme pour son 
spectacle son et lumière Cygnes des Temps 
par Mireille Benedetti, présidente de la fédé-
ration française des fêtes et spectacles histo-
riques. " La remise de ce label vient féliciter 
le travail acharné réalisé par les bénévoles, 
les figurants et les membres du spectacle 
Cygnes des temps Péronne. C’est une recon-
naissance de l’excellence ! " a commenté le 
maire, Gautier Maes, lui-même très impliqué 
dans cet événement annuel.

Architectes à votre écoute
n Saviez-vous que la réalisation de travaux 
sur un bien qui se situe en périmètre des 
bâtiments de France n’est possible qu’avec 
l’accord d’un Architecte des Bâtiments de 
France (ABF) ? Pour rappel, trois bâtiments 
sont actuellement classés Monuments 
Historiques à Péronne et sont concernés par 
le périmètre : l'église Saint Jean-Baptiste, le 
château & la Porte de Bretagne.
Caroline Dolacinski, architecte des bâti-
ments de France et Caroline Gaillet-Vincent, 
technicienne des services culturels et des 
bâtiments de France, seront présentes à la 
mairie de Péronne le jeudi 14 décembre. 
À cette occasion, elles pourront échanger 
avec les administrés sur leurs projets ou 
avant-projets avant le dépôt des dossiers 
auprès du service urbanisme pour instruction.

✔ Rendez-vous obligatoire au 03.22.73.31.25



Numéro 22 - décembre 2023

LE PETIT MAG 04

BONNES AFFAIRES

Les jouets de seconde main pour 
Noël, vous y avez pensé ? Au 
vu du contexte économique qui 

touche les Français depuis plusieurs 
mois, la seconde main a pris de l’am-
pleur. Vêtements, objets, meubles, 
l’occasion s’est développée dans tout 
l’Hexagone.
La seconde main fait du bien au porte-
monnaie, mais également à la pla-
nète. Revendre plutôt que jeter, pour 
l’environnement, de plus en plus de 
personnes y pensent. Cette année, le 
boum des ventes d’occasion pour les 
jouets de Noël a la cote. 
De nombreuses communes et associa-
tions organisent des bourses aux jouets. 
Le principe est simple, les vendeurs 
ramènent leurs jouets et les revendent 
aux acheteurs, un marché aux puces 
version jouets. Des bourses aux jouets 
bien organisées, où les jouets sont ran-
gés par âge. Ceux qui plaisent le plus, 
ce sont les jouets pour les tout-petits.

A la vitesse où les enfants grandissent, 
les jouets finissent vite au fond d’un 
meuble, alors qu’ils n’ont servi que 
quelques mois. La seconde main est 
une aubaine pour les parents et grands-
parents qui doivent toujours être à l’affût 
de leur évolution.
« A chaque Noël, à chaque anniversaire, 
il faut racheter des jouets car ceux de 
l’année précédente sont trop petits 
pour eux », témoigne Marie-Claude. 
« C’est pour cela que cette année, je 
vais revendre leurs jouets, et en acheter 
d’autres d’occasion, que je revendrai sû-
rement l’année prochaine », poursuit la 
grand-mère de deux petits-enfants de 4 
et 6 ans. Marie-Claude a trouvé l’astuce 
imparable pour gâter ses petits-enfants 
le jour de Noël sans se ruiner. n M.S.

Votre sapinVotre sapin  rempli de cadeaux à petits prixrempli de cadeaux à petits prix

n Bourse aux jouets et aux vête-
ments le dimanche 10 décembre, de 
10h à 17h, salle Jean Moulin, rue de 
l'Industrie à Péronne.
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LIVRE

Q ui était Marie Fouré ? Pour-
quoi son nom fut-il oublié par 
l’histoire ? Pourquoi nous ne 

connaissons pas ses dates de nais-
sance et de mort ? Pourquoi n’a-t-elle 
pas eu de descendance ?
Vous le saurez à partir du 17 dé-
cembre grâce à des éléments inédits 
retrouvés par deux écrivains. Alain 
Barbier et Roger Traversac ont écrit un 
ouvrage « Péronne 1536… L’héroïne 
et l’hérétique ». Un livre dont la sortie 
est prévue le dimanche 17 décembre, 
à 16h 30, dans le salon d’honneur de 
la mairie de Péronne. 
En attendant, un bref rappel d’his-
toire s’impose … comme dirait Lorant 
Deutsch ! Marie Fouré ou Catherine 
de Poix de son nom d'épouse ou en-
core Marie de l'Arc, fut une héroïne de 
la ville de Péronne, qui défendit la cité, 
en 1536, lors du siège de la ville par 
les troupes de Charles Quint. 

Selon un récit populaire, Marie Fouré, 
alors que la ville ne possédait plus 
qu'une petite quantité de farine, fabri-
qua des pâtisseries, les fit cuire et tels 
les Romains assiégés dans la Capi-
tole, les jeta par-dessus les remparts 
pour faire croire aux ennemis que 
la ville possédait d'abondantes res-
sources en farine… n
✔ A l’occasion la présentation de ce livre, assis-
tez à un récital de luth (musique Renaissance) par 
Emma-Lisa Roux. Accès libre.

Pour tout savoir sur Pour tout savoir sur 
Marie FouréMarie Fouré

PÉRONNE

Jusqu’au 9 mars, le musée Alfred 
Danicourt de Péronne propose 
une exposition temporaire gra-

tuite dédiées aux arts des Amé-
riques. Construites sur la base de 
collections privées, les collections 
archéologiques du musée Danicourt 
s’étendent sur plusieurs millénaires, 
du paléolithique au haut moyen-âge. 
De la vallée de la Somme à l’Egypte, 
en passant par l’Italie ou la Grèce, 
elles montrent la qualité et la diver-
sité des productions d’outils, bijoux, 
monnaies européennes.
L’exposition « Regards sur les arts 
des Amériques » offre un espace à 
des collections privées, en écho à 
celles d’Alfred Danicourt. Ces collec-
tions se concentrent sur les arts pré-
colombiens, et proposent un regard 
sur près de 4000 ans de production 
artistique, se mettant en parallèle 
avec les époques traitées par les 

collections du musée lui-même. Du 
Mexique aux Andes, l’exposition 
proposera un panorama d’objets du 
quotidien comme des tissus, métier à 
tisser, vaisselle, mais aussi d’objets 
cérémoniels ou rituels. n
✔ « Regards sur les arts des Amériques », 
jusqu’au 9 mars 2024. Gratuit et accessible le 
mardi, le mercredi et le vendredi de 13h30 à 
17h30 ainsi que le samedi de 9h à 12h. Pour une 
visite en groupe et/ou commentée, contactez le 
03.22.79.31.09

Les arts des Amériques Les arts des Amériques 
mis en lumièremis en lumière
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PÉRONNE

A près avoir 
joué dans 
tous les 

Zéniths de France 
et des dizaines de 
fois à l’Olympia, 
parcouru plusieurs 
continents, de loin-
taines îles de Saint-
Pierre-et-Miquelon 
à Shanghai, en pas-
sant par la Grande-
Bretagne, l’Irlande, 
la Belgique, la Suisse, l’Italie, la Rus-
sie, le Maroc et la Tunisie, les quatre 
« garçons dans le vent » originaires 
d’Amiens, décident d’entamer une 
ultime tournée jusqu’en 2025, soit 60 
ans après la venue des Beatles en 
France. 
Et c’est à l’espace Mac Orlan que le 
groupe donnera le « la » au début de 
sa tournée événement « The Last 

Tour ». Réservez d’ores et déjà votre 
15 décembre pour ne rien manquer 
de cet hommage aux quatre garçons 
de Liverpool. Vibes rétro et énergie 
électrisante vous attendent lors d'un 
concert inédit ! n

✔ Vendredi 15 décembre, à 20h 30, 
espace Mac Orlan, Péronne. Ouverture des 

portes à 19h30. Tarif  : 44€ à 49€. 
Billetterie dans les points de vente habituels.

The Rabeats The Rabeats 
  pour des adieuxpour des adieux

OCTOBRE ROSE

L a Ville de Péronne a remis un 
chèque de 3 127,50 € à la Ligue 
contre le cancer - comité de la 

Somme 80 -  suite aux actions réali-
sées dans le cadre d'Octobre rose, 
durant la dernière campagne. À cela 
s'ajoute les sommes récoltées par les 
associations péronnaises qui se sont 
mobilisées et par les Créations de 
Liena. 
Au total, plus de 5 000 € ont pu être 
collectés grâce aux différentes opé-
rations (ventes de goodies) et anima-
tions menées dans la commune (cours 
de renforcement musculaire, lâcher 

de ballons, etc. ) et à une nouvelle 
grande mobilisation des habitants, no-
tamment au cours du dernier samedi. 
Cette somme servira à la recherche et 
à la prévention pour continuer à lutter 
contre le cancer du sein. Les agents 
du Centre social ont également remis 
deux tableaux réalisés par les enfants 
en soutien aux personnes malades.
Enfin, près de 450 coureurs et/ou mar-
cheurs ont pris le départ du trail urbain 
et des marches solidaires organisés à 
l’occasion du mois solidaire. n

Un chèque pour Un chèque pour 
la lutte contre le cancer  la lutte contre le cancer  

La butte des ArchersLa butte des Archers
sur la route du Trail !sur la route du Trail !

Remise du chèque en présence Remise du chèque en présence 
du maire Gautier Maesdu maire Gautier Maes







Petit à petit,

tout le monde 

fait son tri.

TRIONS SYSTÉMATIQUEMENT

TENDANCE

C omme l’an dernier, le blanc est 
au centre des festivités pour 
Noël 2023. Avec sa pureté et sa 

douceur en ligne de mire, le blanc im-
pose son intemporalité avec finesse 
dans les décors intérieurs. Et il n’y 
a qu’à surfer sur les sites des plus 
grandes marques ou flâner dans les 
grands magasins de décoration pour 
confirmer son succès.
Table de Noël blanche, sapin de 
Noël enneigé, grande étoile lumi-
neuse blanche, et même les embal-
lages cadeaux sont blancs… Cette 
nuance décline sa sagesse dans les 
moindres détails. Une explication 
à ce béguin profond pour le blanc ? 
Nous sommes très nombreux à avoir 
plus que jamais envie de renouer 
avec la féérie et l’authenticité des 
fêtes. La transparence, l’innocence, 
la simplicité…

La présence du blanc vient renforcer 
cette sensation de retour en enfance, 
à ses contes féériques toujours ber-
cés de paysages enneigés, cette 
pureté naïve et parfois nécessaire en 
ces derniers jours de 2023. Vive le 
blanc, vive le blanc ! n

MODE

Q ue vous ayez décidé de faire une 
entrée remarquée ou que vous 
choisissiez de rester raison-

nable, pas de problème. Les tendances 
vous permettent un choix éclairé.   
Les looks les plus affriolants font parfois 
chauffer la carte bancaire. Toutefois, 
la diversité de l’offre vous permettra 
de rester dans un budget tenu pour en 
mettre plein les yeux des invités. À la 
lumière des bougies et sous les éclats 
des boules à facettes, vous arriverez, 
magnifique, dans une robe volantée et 
pailletée, un fourreau bustier et fendu 
sur la jambe, un ensemble de dentelle 
indiscrète ou… un peu moins, s’il s’ac-
compagne d’un voile de tulle coordonné. 
Robe ou ensemble pantalon s’avèreront 
séduisants dans des tons vifs, tels que 
rubis ou bleu outremer.
Néanmoins, vous passerez d’excel-
lentes fêtes et des réveillons joyeux en 
arborant des tenues plus modestes. 

Bien étudiées, elles peuvent vous don-
ner autant d’éclat et surprendre l’assem-
blée sans pénaliser votre porte-mon-
naie. Pour cela, enfilez basiquement 
un pantalon ou une jupe plissée noirs, 
en matière fluide (soie ou panne de ve-
lours) et jouez sur les petites pièces ou 
les accessoires. À vous, le pull décolleté 
à sequins multicolores, le top fluide de 
couleur ou, plus sexy, tout en broderie 
ou en transparence. Le serre-tête un 
peu fou, les bijoux et la ceinture XXL, les 
chaussures ultra-brillantes. Et voilà, le 
tour sera joué. Belles soirées ! n

Un Noël en blanc 
pour une ambiance féériquepour une ambiance féérique

Bien choisir 
votre tenue de soiréevotre tenue de soirée
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PLATEAU composé de
Compté aop 12/20mois

- Rouchi à l'échalote -
Barisien - Sauvaget

& Shropshire
à partir de 35 €

OBJETS DÉCORATION 
Hauteur de 12 à 25 cm
Décoration de qualité

à partir 19€

À retrouver chez : 
La FROMAGERIE 

de MARINE 
 12 rue Pasteur

à PÉRONNE

À retrouver chez : 
CHOCOMEUBLES

 2 rue du Marin
à PÉRONNE 

               tél : 03 22 84 44 58
chocomeubles

RÉGION HAUTS-DE-FRANCE

L e meilleur plateau de fromages 
pour Noël est celui qui sait ma-
rier habilement les saveurs et 

les textures.
On ira donc piocher dans les diffé-
rentes familles de fromages en va-
riant pâtes pressées, pâtes molles et 
pâtes persillées. Donc, on évitera de 
proposer des fromages trop proches : 
un Comté, un Abondance et un Beau-
fort ou encore un Camembert, un Brie 
et Coulommiers par exemple.
Allez également chercher la variété 
dans les types de laits utilisés (vache, 
chèvre ou brebis), même s’il est 
préférable de respecter la saisonna-
lité des fromages. L’hiver en l’occur-
rence, les fromages de saison seront 
plutôt des vaches et des brebis plutôt 
que des chèvres.
Pour avoir une sélection variée et 
s’assurer que tous les convives y 
trouvent leur compte, nous vous 

recommandons de proposer un 
minimum de 3 fromages (1), avec 
pourquoi pas une sélection axée sur 
un terroir : Rhône Alpes, Hauts-de-
France, Normandie… n

Si vous manquez vraiment d’inspira-
tion, voici quelques exemples de sé-
lections qui font souvent l’unanimité :
✔ Assortiment classique : Comté, 
Camembert, Saint-Nectaire, Ro-
quefort
✔ Assortiment parfumé : Brie 
truffé, Tomme aux fleurs, bûche de 
chèvre cendrée, Fourme d’Ambert
✔ Assortiment corsé : Munster, Os-
sau-Iraty, Bleu de chèvre, Picodon
✔ Assortiment européen : Gruyère 
suisse, Queso manchego, Gouda 
au cumin, Stilton

(1) Au niveau des portions, prévoyez 70 à 
90 g par personne.

Quels fromages 
servir pour Noël ?

LE PETIT MAG 10
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IDÉES CADEAUX
Ceintures / Bretelles /

Maroquinerie / Bracelets /
Montres / etc.

GRAND CHOIX
de Bijoux fantaisie,
Maroquinerie, etc.

À retrouver chez : 
FRINGANT 

 Prêt-à-porter Masculin 
3 Rue Saint Fursy 

à PÉRONNE

À retrouver chez : 
MOD'ELLE  
5 Rue Louis XI 
à PÉRONNE 
tél : 06 86 14 89 09

LE PETIT MAG 11
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Recette pour de délicieux 
petits gâteaux très moelleux 
et très parfumés à base de 

crème de marron et de chocolat.
INGRÉDIENTS
Pour 4 personnes
Crème de marron sucrée : 80 g
Chocolat noir : 60 g
Crème fraîche épaisse : 60 g
Farine de blé : 80 g
Sucre en poudre : 60 g
Levure chimique : 5 g
Beurre doux : 10 g
Œufs : 2

DESCRIPTIF
Étape 1
Préchauffer le four à 180°C.
Mettre le chocolat à fondre avec le 
beurre au bain-marie.
Séparer les blancs des jaunes 
d'œufs. Monter les blancs en neige 
et ajouter le sucre.
Étape 2
Dans un grand bol, mélanger la 
crème de marron avec la crème 
fraîche et les jaunes. Ajouter la 
farine, le mélange beurre-chocolat 
et terminer en incorporant les 
blancs en neige.
Étape 3
Beurrer et fariner des moules 
individuels. Verser la pâte à gâteau 
dans les moules et cuire 15 à 20 
minutes (à 180 degrés). Laisser 
refroidir avant de déguster.

Gâteaux chocolat & 
crème de marron



PÉRONNE
Un Noël solidaire avec une collecte de jouets
n À Péronne, les jeunes  "élus" du Conseil municipal des enfants (CME) ont à 
cœur de proposer un Noël solidaire et de partager la magie de Noël. Ils orga-
nisent une collecte de jouets, de jeux et de livres pour enfants. L’ensemble 
des dons récoltés sera reversé aux enfants du Centre communal d’action 
sociale de la ville.
Vous souhaitez contribuer à l’esprit de partage insufflé par les enfants du 
CME ?  Déposez vos jouets – neufs ou en bon état – au chalet installé sur le 
Village de Noël, place André Audinot : samedi 9 décembre de 10h à 20h, 
dimanche 10 décembre de 11h à 19h, mercredi de 13 décembre de 14h à 19h 
et dimanche 17 décembre de 11h à 19h.

Un marché de Noël des associations
n À l’occasion des festivités de fin d’année, la Ville de Péronne organise un 
marché de Noël des associations les 15, 16 et 17 décembre, dans les Halles 
péronnaises.
Les associations péronnaises qui souhaitent participer pour vendre leurs 
créations et/ou produits peuvent déposer leur dossier de candidature sur le 
site  www.ville-peronne.fr ou se renseigner au 03.22.73.31.16

LE PETIT MAG PÉRONNE
Le Petit Mag est une publication mensuelle gratuite éditée par la SAS Editions Le Petit 
Mag, au capital de 10 000 €. Tirage : 10 000 exemplaires. Siège social : 17 bd Strasbourg 
- 62000 Arras. Président et directeur de la publication : Laurent Marly. Mail rédaction :  
lmarlymag@gmail.com. Dépôt légal : à parution. ISSN : 2681-7438. Graphiste : 
Norbert Damiano. Impression : Riccobono 79 route de Roissy 93290 Tremblay-en-
France. Toute reproduction, représentation, traduction ou adaptation, intégrale ou 
partielle, quel qu'en soit le procédé, le support ou le média, est strictement interdite sans 
l'autorisation des Editions Le Petit Mag. Imprimé sans sécheur
et sans eau sur papier recyclé PEFC le 6 décembre 2023.
Vous souhaitez passer une annonce publicitaire ?  
06 51 92 44 16 ou mail : berchemag@gmail.com

JUMELLE
Trophy "BUSHNELL"

8x56 mm
350 €

À retrouver chez : 
ARMURERIE FAUVEL 

 34 rue d'Arras à BAPAUME 
               tél : 03 21 16 55 28 

armureriefauvel@orange.fr

INGRÉDIENTS
Pour 6 personnes
1 œuf - 60g Sucre en poudre + 
1 Gousse de vanille + 50g Beurre 
doux + 170g Farine de blé + 
5g Levure chimique + 100g Confiture 
de fraise + 20g Sucre glace 
Emporte-pièce (selon vos envies)
DESCRIPTIF
Préchauffer le four  à 170 °C.
Mélanger les œufs avec le sucre et 
les graines de la gousse de vanille, 

puis ajouter le beurre. Incorporer en 
plusieurs fois la farine et la levure.
Étaler la pâte sur 5 mm d'épaisseur, 
puis détailler des cercles à l'emporte-
pièce ou avec un moule assez grand. 
Sur l'un des 2 ronds de pâte, former 
un rond, une étoile ou un cœur à 
l'aide d'un petit emporte-pièce.

Petits biscuits à la confiture
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La question taraude toujours en décembre. Quel plat allons-nous servir pour le repas de 
Noël ? Doit-on rester sur une valeur sûre ou miser sur l’originalité ?
LA DINDE, UNE TRADITION PAS SI ANCIENNE
Ce n'est qu'au 16e siècle que la 
dinde s'impose dans les assiettes 
françaises. Avant cette date, la 
volaille aux origines américaines 
est inconnue sur le continent euro-
péen. Les colons espagnols la font 

connaître à leur retour du Nouveau 
monde. Une confusion sur sa pro-
venance lui fait prendre le nom de 
"poule d'Inde", raccourci en dinde 
aujourd'hui. Cette volaille rare 
s'impose très vite sur les tables de 

fêtes. Au Royaume-Uni, la dinde 
rôtie et sa sauce aux airelles est 
le plat traditionnel du réveillon de 
Noël. En France, on préfère la far-
cir avec des marrons. n

LE RETOUR EN GRÂCE DE L'OIE
Plus petite et plus chère que la 
dinde, l'oie s'est longtemps fait voler 
la vedette. Pourtant cet oiseau a été 
domestiqué par l'Homme dans des 
temps très anciens. En témoignent 
les bas-reliefs datant de l'ancien 
Empire égyptien découvert à Gi-

zeh. Symbole de l'oiseau solaire 
porteur de protection et de prospé-
rité, l'oie d'élevage était traditionnel-
lement abattue en fin d'année. Elle 
est logiquement devenue le plat 
principal des fêtes. En Alsace, la 
tradition de l'oie de Noël farcie aux 

pommes demeure toujours. On lui 
ajoute du chou (rouge en général) 
dans les recettes d'Outre-Rhin. 
Plus fréquemment présente sur les 
étals des marchés de Noël, l'oie 
est en concurrence directe avec le 
chapon ou le coq. n

LE GIBIER, POUR LES PLUS CURIEUX
Ingrédient de luxe par excellence, 
le gibier voit ses ventes augmen-
ter pour les fêtes de fin d'année. 
On vante les grandes qualités 
nutritionnelles de cette viande. 
Néanmoins, ces dernières sont 
grandement liées au mode de vie 

de l'animal. Ainsi, un lièvre sau-
vage a une activité physique plus 
importante que son cousin d'éle-
vage. Sa viande en sera d'autant 
moins grasse, six fois moins que 
celle d'un lapin. La viande d'une 
biche sauvage présente un aspect 

plus sombre et plus ferme. Pour-
tant, elle est vingt-cinq fois moins 
grasse que la viande de bœuf. Le 
gibier dispose également d'une 
haute teneur en fer, en phosphore 
et en potassium. n 
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Volaille ou gibier Volaille ou gibier pour régaler vos invités ?pour régaler vos invités ?
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Visionnaire!
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L’agriculture recrute.
Formez-vous  

grâce à la Région!

Retrouvez-nous sur :

hautsdefrance.fr

0800 026 080

M O N  F U T U R  M É T I E R  ?
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Petit à petit,

tout le monde 

fait son tri.

TRIONS SYSTÉMATIQUEMENT

PÉRONNE

L e 26 novembre dernier, le Péron-
nais Ruddy Buquet (47 ans) a 
arbitré à Rennes son 300e match 

de Ligue 1 (Rennes - Reims : 3-1). 
Natif d’Amiens et licencié à l'AS du 
Pays Neslois (district Somme), il a 
gravi chaque échelon de l'arbitrage 
jusqu'à intégrer la catégorie des ar-
bitres élite en 2008 avec un premier 
match en L1 entre Sochaux et Gre-
noble.
Ses performances au plus haut 
niveau national lui ont permis d'ac-
céder à la scène internationale en 
2011 et de diriger un grand nombre 
de matches de Ligue des champions 
et d'Europa ligue. Puis le vendredi 
10 août 2018, il est le premier arbitre 
français à utiliser l’assistance vidéo 
(VAR) en L1.
Avec désormais 301 matches de L1, 
il intègre le podium des arbitres les 
plus capés : seuls Philippe Kalt (355 

matches) et Laurent Duhamel (317 
matches) le devancent. Après son 
300e match à Rennes, Ruddy Buquet 
s’est envolé pour Braga (4e arbitre 
pour la réception de l’Union Berlin 
en Ligue des champions) avant de 
rejoindre la Loire-Atlantique pour sif-
fler Nantes-Nice (1-0), son déjà 301e 
match !
Une semaine bien remplie pour celui 
qui est aussi responsable de l’arbi-
trage à la ligue de football des Hauts-
de-France…. n

Et déjà 301 Et déjà 301 
 pour Ruddy Buquet  pour Ruddy Buquet !!

Joués
✔ 11e j : Annecy – Amiens : 1-1

✔ 12e j : Amiens – Laval : 0-0

✔ 13e j : Dunkerque – Amiens : 0-1

✔ 14e j : Amiens – Grenoble : 1-2

✔ 15e j : Amiens – Concarneau : 1-1

✔ 16e j : Amiens – Saint-Etienne : 1-0

✔ 17e j : Troyes – Amiens :  2-0

À jouer

✔ 18e j : Rodez-Amiens, 

     samedi 16 décembre à 19h

✔ 19e j : Amiens – Caen, 

     mardi 19 décembre à 20h 45

✔ 20e j : Valenciennes – Amiens, 

     à définir

FOOTBALL - LIGUE 2
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Votre horoscopeVotre horoscope
Bélier

Au bureau, vous avez ten-
dance à vous laisser prendre 
dans les filets des intrigues 
et vous sentez bien que vous 
n’avez guère votre place 
dans ce panier de crabes. 
Retirez votre épingle du jeu.

Poissons
Comme vous n’aurez pas 
votre langue dans votre 
poche, attention à ne pas al-
ler trop loin dans vos paroles. 
N’allez pas proférer des mots 
ou avoir des gestes qui dé-
passeraient votre pensée.

Sagittaire
Il est temps de prendre 
conscience de vos aspira-
tions profondes et de vous 
frayer un chemin vers des 
horizons nouveaux, plus 
tentants, plus intéressants 
aussi. 

Scorpion
Vous n’aurez guère le cœur 
à l’ouvrage et les échanges 
risquent d’être quelque peu 
laborieux. Pourtant, vos 
proches vous dorlotent et 
bénissent vos projets, même 
les plus audacieux. 

Capricorne
Rasséréné, confiant en l’ave-
nir, vous serez plus à même 
de prendre les décisions 
qui s’imposent pour votre 
bonheur et votre sérénité. 
S’épanouir dans son travail 
est capital. 

Cancer
Côté travail, si vous sou-
haitez prendre la poudre 
d’escampette, le moment 
n’est pas bien choisi. N’hési-
tez pas à aller de l’avant, les 
choses peuvent tellement 
vite changer, vous verrez ! 

Lion
Vous pouvez pavoiser, 
car tout va pour le mieux. 
Le couple est synonyme 
d’amour et de parfaite har-
monie. Et puis les amitiés et 
les escapades entre copains 
ont le vent en poupe. 

Vierge
Professionnellement, vous 
serez d’une détermination 
farouche. Elle vous fera 
accomplir à pas de géants 
toutes vos démarches, tran-
sactions ou autres travaux. 
Alors, bon vent ! 

Taureau
Il est fort probable que 
vous canalisiez votre belle 
énergie dans votre activité 
professionnelle qui sera, en 
l’occurrence, essentiellement 
consacrée à l’évolution de 
vos projets. Bon vent ! 

Balance
Sentimentalement, les céli-
bataires feront preuve d’un 
charme plus expansif et 
plus conquérant que jamais. 
Attention, qu’ils n’en profitent 
pas pour jouer les bourreaux 
des cœurs. 

Verseau
Il y a de l’agressivité dans 
l’air et vous ne serez pas à 
prendre avec des pincettes ! 
Tous autour de vous notent 
une certaine irritabilité dans 
votre comportement. Repre-
nez-vous très vite. 

Gémeaux
L’ambiance au travail est 
pesante. Tout vous répugne 
et vous finiriez par prendre 
la fuite si vous n’aviez pas en 
charge votre petite famille. 
Ne dramatisez pas, les 
choses vont s’arranger. 

Mercredi 13

À la sainte Luce, 
le jour avance d'un 

saut de puce.

7°/10°

Jeudi 14

3°/8°

Vendredi 15

2°/8°

Samedi 16

2°/8°

Dimanche 17

1°/6°

Lundi 18

0°/6°

Mardi 19

-1°/6°

Quand à la sainte 
Odile tombe la neige, 
le gel est souvent du 

cortège.

A la saint Nino, 
décembre trop beau, 

été dans l'eau.

Froid et neige à 
la saint Adélaïde,  
du blé à revendre.

Quand secs sont 
les Avents, abondant 

sera l'an.

À la saint Gatien, 
ramasse ton bois,  

et endors-toi.

Si à la saint Urbain  
t’as les pieds blancs, 

an de neige est an  
de bien.

Votre météo de la semaine « Décembre froid et neigeux, amène été riche et heureux. »



Casino   -   Restaurant   -   Évènements   -   Spectacles
Rocade Nord  -  59230 Saint-Amand-les-Eaux  -  03 27 48 19 00

Programme susceptible de modifications. Opérations soumises à conditions, voir règlements à l'accueil 
du Pasino. Entrée des salles de jeux réservée aux personnes majeures et non interdites de jeu sur 
présentation d’une pièce d’identité ou de la carte Players Plus. Pasino de Saint-Amand-les-Eaux, société 
par actions simplifiées au capital de 100000 €, rocade nord, 59230 Saint-Amand-les-Eaux, immatriculée 
sous le numéro 881 348 999 R.C.S Valenciennes.

LES VENDREDIS 8, 15 ET 22 DÉCEMBRE À PARTIR DE 23H*

LA GRANDE TOMBOLA ANNIVERSAIRE

À GAGNER  :
De nombreux cadeaux de luxe

Un passage dans la Tornado à 50 000 €
La voiture du Patron

Venez fêter les 50 ans du Groupe Partouche lors d’une
soirée exceptionnelle le jeudi 14 décembre, à partir de 19h

LES JEUX D’ARGENT ET DE HASARD PEUVENT ÊTRE DANGEREUX : PERTES D’ARGENT, CONFLITS FAMILIAUX, ADDICTION...
RETROUVEZ NOS CONSEILS SUR JOUEURS-INFO-SERVICE.FR (09 74 75 13 13 - APPEL NON SURTAXÉ)

*Détails et règlement de l’opération disponibles à l’accueil du Pasino



SAMEDI 27 JANVIER 2024   
9H -12H / 13H-17H

ARRAS
23, avenue Paul Michonneau

03 21 48 23 88

TRACE TON AVENIR 
CHEZ LES COMPAGNONS
DU TOUR DE FRANCE

FOURMIES
60, rue Marcel Ulrici

03 27 63 34 52

RECQUIGNIES
24B, rue Georges HERBECQ

03 27 67 01 52

ARRAS - FOURMIES - RECQUIGNIES


